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CUTATE N

4 Apfel z. B. Boskop

509 Marzipan

3 EL Preiselbeeren
eingekocht

2 EL Rosinen
3°EL gehackte Walnusse
2 EL Butter
2 TL Zimt



Apfel waschen, Kerngehause
ausstechen, Schale der Apfel
rundherum einschneiden.
Marzipan zu vier Kugeln formen
und jewells die Unterseite der
Apfel-damit.verschlielen. Apfel
IN eine gebutterte Form setzen.



Preiselbeeren mit Rosinen und
Nissen vermischen und Apfel damit
: fallen. Obenauf jewells ein

Butterflockchen legen und mit Zimt
bestreuen. Bratapfel im
vorgeheizten Backofen bei-190 °C
(Umluft 170 °C,; Gas: Stufe 3) in 30—
40 Minuten goldbraun backen.
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